Jilvestermenil 2025

4-gangig
,Gerne informieren wir Sie Uber allergene Zutaten in unseren Speisen®
,We gladly inform you about allergens in our dishes*

Gebratene Jakobsmuscheln im Spinatmantel
mit getruffeltem Sellerieschaum

+++

Pastinakencremesuppe

+++

Gebratenes Kalbsfilet mit Madeirajus,
Morcheln, Babygemuse und Kartoffelfondant

+++

Espressoparfait mit Haselnussbaiser und Whiskykaramell

€ 85,- pro Person

Zuzuglich Gedeck € 3,50 pro Person —
Um Reservierung wird gebeten -

Preise in EURO inklusive Steuern und Abgaben, exklusive TIP
Ab 20 Euro akzeptieren wir gerne alle Kreditkarten



SWW/IH/M/{I'/ 20254
Uegetarisoh
4-gangig

,Gerne informieren wir Sie Uber allergene Zutaten in unseren Speisen®
»~We gladly inform you about allergens in our dishes*

Lauwarmer Ziegenkase mit Honig-Balsamico-Feigen

+++

Pastinakencremesuppe

+++

Hausgemachte Steinpilzravioli mit Krauterbutter,
Paradeiser und Parmesan

+++

Espressoparfait mit Haselnussbaiser und Whiskykaramell

€ 56,- pro Person

Zuzuglich Gedeck € 3,50 pro Person —
Um Reservierung wird gebeten -

Preise in EURO inklusive Steuern und Abgaben, exklusive TIP
Ab 20 Euro akzeptieren wir gerne alle Kreditkarten
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